SUSHI




ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2014 D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione

I11-D.L. n.114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

O = ¥ &8 § 7

Cereali che Uova Pesce Crostacei Arachidi Soia Sedano
contengone glutine

0 6 0 % A © <

Latte Frutta con guscio Senape Semi Anidride Lupini Melluschi
di sesamo solforosa
e solfiti

Fer evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivarmente il nostro personale
nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia sequendo una dieta
vegetariana.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare
tracce di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono
contenere solfiti.

Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un [*] potrebbero essere surgelati
all'origine o acguistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di termperatura per la
corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

| prodotti a base di pesca somministrati crudi all'interno del nostro ristorante sono stati
preventivamente sottoposti a trattamento di abbattimento di -20°c per almeno 24 ore come da legge.

Attenzione: TOBIKO puo influire negativamente sull'attivitd e U'attenzione dei bambini.

B¢ Piatto Vegetariano Piatto piccante Coperto € 200

APERITIVI

MOJITO €600
GIN TONIC €600
SPRITZ €500
CRODINO €350




MENU PRANZO

Lunedl - Venerdi

€]4,90 / PERSONA

Bambini softo i 130 cm € 1200, bambini Sotto 3 anni grafis.

{Nel menu bambini non sono compresi | "Piatti Speciali” e "#7)

| piattl contrassegnati col pallino rosso " « " potranno essere ordinati
una sole volte per persona

AVVISO: per un miglior servizio, si prega di
ordinare massimo 8 piatti a persona ogni giro.

Consigliamo di ordinare con

moderazione, eventuale cibo avanzato

dovra essere pagato al prezzo di listino.
- [ Wy

R
Nel caso che non venga ardinata nessuna bevanda. verra &
applicata una maggiorazione di 2 euroc & persona. .



The menu includes 3 different specigl dishes to r.-:.case from, omong the 8 offered.
&

3

:
. - <y

210 <
SASHIMI DI SALMONE

salmon sashimi

W o SN
CARPACCIO DI SALMONE e
IN SALSA PONZU i N

salmon carpaceio with Ponzu souce

NV oIS
CARPACCIO DI PESCE MISTO

carpaccio misto con salsa dello chef

mixed carpaccio with chef’s souce




PIATTI SPECIALI

he menu incivdes 3 different speciol dishes ta chogse from, among the 8 offered.

15. § @ 6. ¥ & ¥

INSALATA DI MARE TOAST Al GAMBERI
seofood solad toast, gamberi®, sesamo

15 @ 250 ¥ O ©
ZUPPA DI COZZE RISO SALTATO CON
mussel soup GAMBERI E ANANAS

gamberi®, ananas, anacardi,
verdure miste, uova

shrimp?®, pil wple, cashews, mixed

vegetohies, eggs

180 Vo=@ ¢
HOSO FRITTO SALMONE 6PZ

avocado, tartar salmone, salsa
terivaki e kataifi



SUSHI MISTO

21. V ¥ f o
: - NIGIRI MISTO OMAKASE
TRER 6 nigiri mix (selezione dello chef)
e

& nigiri mix (chef's selection)

2. 0§
SUSHI MISTO

4 uramaki. 4 hosomaki, S nigiri, | gunkan
4 uramaoki & hosomaki, 5 nlgiri, T gunkan



SUSHI NIGIRI

2 pezzi

25, &«

NIGIRI SALMONE

29. Qe
NIGIRI AVOCADO

ovocodo Rign

ONIGIRI 1pezzo

0.V ¥o0 ¢
ONIGIRI GAMBERI

tempura di gamberi*, maionese
esterno carpaccio di salmone,
salsa terivaki e kataifi

and Kataiii

.08 ¥
ONIGIRI MOON SUSHI

salmone cotto e philadelghia
allesterno salsa teriyaki e kataifi
cooked sall

topped witf

42. f o ¢
ONIGIRI SPICY SALMON

salmone picante philadelphis,
tobiko® e salsa teriyaki

on, philadeiphia, tobiko®

26, <
IGIRI TONNO

LUYY

3.8 ¥
NIGIRI GIO EBI

gamberi cotti* con kataifi
e salsa zafferano

caored shrimps with katolfi and soffron souce

27. ©
NIGIRI BRANZINO

seq bass nigiri

32 «=f ¢ 0O
NIGIRI PHILADELPHIA

nigiri salmone con philadelghia
e pistacchio

with philadelphia



TARTARE

M ik sk
TARTARE SALMONE

tartar di salmone con kataifi
e salsa ponzu
solmon tartor with Katalfi and ponzu satce

104 oS
BLACK TARTARE

tartar di salmone con riso venere ricoperto
con avocado, kataifi salsa mango e salsa ponzu
salmaen tartar with biack rice topped with avecado, katalf,
mango sauce and panzy souce

ANTIPASTI

i 50.
BAO TARO* 1PZ

bao dolce ripieno di crema di Taro
sweel steamed bun filled with taro cream

51.
BAOZI* 1PZ

carne di maiale e verdure

pork and vegetables




524 0 W
PANE CINESE* 2PZ

pane al vagore con salsa alla crema di latte
steamed bregd with milk cream sauce

56. | g S7. 4 ¥
YASAl GYOZA* 3PZ RAVIOLI MISTI* 3PZ
raviol di verdure Mixed ravioli* 3pcs

vegetable rovioll

59. § ¥ 0.y 8 O
SHAO MAI* 3PZ BAO CHICKEN
ravioll di gamberi, verdure e carne di maiale pane al vapore con pollo Fritto,

inzalata pomodaro, salsa rosa
steamed bread with friad chicken, salod, fomata, pink souce

ravioli with shrimp, vegetaples and pork

61. 8 63. ¥
BAO SALMONE RAVIOLI DI CARNE MAIALE*
pane al vapore con salmone insalata, pornodora ALLA PIASTRA 3 PZ

pane of vapore with salmoneinsalote, pomadaro b e
A ! &P ' Grilled pork* ravioll 3 pleces



64 | By 65. 4 ¥
INVOLTINO PRIMAVERA STICK DI GAMBERI*

croccanti involtini di pasta con verdure | pezzo involtino di gamberi 3 pezzi
crispy pasta rolis with vegerables 1 piece prown rall 3 pleces

66. 0 % 67. § ¥

INVOLTINO VIETNAMITA* CHELE DI GRANCHIO* 3 PZ
croccanti involtini di pasta con un gustosa Crob claws* 3 pos

ripieno di gamberi e carne di maiale 3 pezzi

crispy pasta rolls with a tasty flling of prawns and park 3 pisces

68. ¥ 59. § ¥ o«
NUVOLE DI GAMBERI FIORI DI ZUCCA IN TEMPURA
Shrimp clouds surimi di granchic® e gamberi®,

Fiori di zucca Frith
crab meat® and shrimps®, fried courgette flowers

SUIMONO

zuppe

76. # Bg
MISOSHIRU

miso. tofu e alghe
misg, fofu and seaweed




INSALATA

g0 § D
EDAMAME*

fagioli di soia lessi

boiled soybeans

81 & Dy 82. B
GOMA WAKAME* INSALATA MISTA

alghe verdi giapponesi mixed salod
lopanese green algoe

8. e | 4 8. Yol # = §
INSALATA SASHIMI INSALATA CON PESCE MISTO
insalata mista con Fettine di pesce COTTO E SALSA DELLO CHEF

crudo, salsa dello chef

mixed salaod with raw fish slices, chef’s sauce

Salod with cooked mived fish and chef’s souce



GUNKAN SPECIALE

2pezzi per porzione

110. ¢ 0 & ¥ By
GUNKAN SNOWBALL
(senza alga)

pallina di riso. philadelphia, sesamo
e salza teriyaki

P A CaE R
nce oL ageipmio, 5¢ i

sayce (without seaweed)

112. «g§g6i

GUNKAN FLAMBE e
pallina di riso con salmone scoftato crema GUNKAN SALMONE

di latte e pistacchio e salsa teriyaki pallina di riso con salmone e salsa ponzu

oRES

3 o Faio ot rina frll it T A AT S
rice ball with seared sofmon, mitk cream and pistachio rice ball with solmon and ponzu sauce

——

1M8. «x § § § 1M19. = f ©
GUNKAN FRAGOLA GUNKAN PHILADELPHIA

pallina di riso con salmone. philadelphis, pallina di riso avvolto con salmone,
fragola e salsa teriyvaki philadelghia e pistacchio

rice ball with solmon, philodelphia cheese, strawberry rice ball wrapped with solmon, ghilodelphio and pistachio

berries souce



URAMAKI CLASSICO

8 pezzi

130 @O &
URA SPICY SALMON

tartare di salmone. cetrioli

131 o &
URA SALMONE

salmone e avocado

salmaon and avaocodo

133 V¥ RO
URA EBITEN

gamberi® in tempura, maionese, con kataifi
e salsa teriyaki

shrimps tempuro, moyennoise, topped with kataifi and

13B. o8 b &0

URA TIGER ROLL
philadelphia allesterno carpaccio di salmone
e salsa terivaki

philodelphia, salmon carpaccio aond teriyaki sauce outside

132. o &
URA TONNO

tonno* e avocado

tuna and avocado

1B @ 0 2V
URA MIURA

salmone cotto, philadelphia e salsa teriyaki

cooked saiman, philodelphia and teriyoki sauce

136 © 0 O ¥
RAINBOW ROLL

surimi di granchio avocado cetrioli all esterno
pesce misto salsa terivaki e mandorle
crab surimi, avocado, cucumber on the outside, mixed fish,

ter

I EALA ; Sh
(. sguUCce and almonas




URAMAKI SPECIALE s pezi

141, &= %

MANGO ROLL

salmone avocado e mango, philadelphia
salsa mango

e e o g e s e R s A Anan o Pl
salmon ovocada and mango, philadelphio mango souce

142. R Q
PISTACCHIO ROLL

salmone, avocado sopra Fette di salmone. salsa
al pistacchio e granelle di pistacchio

salmon, ovocodo over salmon slices, pistachic

hing

chopped pistachios

143.  $ =R O ¢
DRAGON ROLL

gamberi® in tempura e fiori di zucca maionese
esterno con pesce misto e salsa teriyaki Tobiko
tempura shrimes and courgetie flowers exiternaol

mayonnaise with mixed fish and fobika teriyaki souce

1455, o® 0 £ Q4
SALMON COITO FLAMBE

salmone cotto philadelphia esterno con carpaccio

144, o @
URA SAKURA

tartare di salmone allesterno fette di
salmone e pomodaorini salsa di zafferano

nside with salmaon tartal, ouvtside garnished with

salmon corpaccio, cherry tamatoes and soffron souce

salmone scottato, salsa flambe salsa teriyaki e pistacchio

cooked salman, philodelphia e

carpacaio, flombe sauce; tel

ol nir ol l o
mac with segred sgliman

L
rocig




147. § ¥R ¢ ©
FLO EBITEN

gamberi* fritto esterno con misto di
pesce crudo mandorle e salsa teriyaki

fried shrimp outside:with mixed raw fish, almonds

and tenyaki sou

150. ol R (]
FLAMBE ROLL

spicy salmon, avocado, con sopra salmone
scottato, salsa teriyaki salsa Flambé e pistacchio

S0ICY 50 @, oOvoC , topped with segred salmo!

teriyaki sauce, flambé souce and pistachit

54 yo=g D ¢
FEVER ROLL

philadelphia. avocado con sopra
Fettine di salmone kataifi e salsa teriyaki
philogeiphia, ovocods, topped with salmon

fi] pa et

slices, katagiff and teriyaki

157 ¥R OY

EBITEN PLUS
tempura di gamberi®, maionese, con sopra
tartare di salmone. Fiori di zucca, salsa
teriyaki tobiko®
shyimp fempura, mayon

zucchini flowers, Teriya 2, Tobiko

156 | @O ¢
TIGER PLUS

tempura di gamberi®, maionese, esterno carpaccio
di salmone, scaglie di fermpuwra & salsa teriyak

shrimp tempura, moyonnaise, topped with solmon
carpoccio, tempura flokes and teriyaki souce

158 =g O §

MANGQO CHILLI

salmone. mango, esterno con carpaccio
di salmone, salsa teriyaki spicy mayo
saimon, mangao, topped with saiman carpaceio,

o
]
teriyoki souce, spicy mayo



160. & By 161. % & 1 By
WAKAME ROLL URA VEGETARIANO

avocado, cetriali. sopra wakame mango. avocado, cetricli. esterno con fettine
avocado, cucumbers, topped with seoweed avocado sesamo e salsa terivaki
manga, ovocada, cucumber, topped with avocada siices,

sasome and ferivaki souce

URAMAKI VENERE

8 pezzi

170 Yo 000
BLACK SPECIALE

philadelphia salmone, allesterno
surimi®, gamberi® cotti salsa
zafferano @ mandorle

philadelphio, salmen, topped with surimi,

cooked shrim, saffron sauce and almond VohkD g 17
BLACK SALMON CQOTTO

philadelphia salmone cotto allesterno
salmone scottato salsa terivaki e
scaglie di tempura

philadelphig, cooked salmon, searaed salman

an the outside, terivaki sauce and tempura flokes

172 <% D
BLACK MANGO

salmone avocado allesterno
philadelphia mango e salsa mango

salmon and avocado on the outside
phitodelphito, mango ond mango sauce



FRESH ROLL

rotolo di riso senza alga 5 pezzi

165 Vo §f ¢
FRESH SALMONE

avocado e philadelphia con
esterno salmone, kataifi e
salsa teriyaki

ovocado ond philadelphia with salmaon

katalfl and terivoki socue out

166. 80 £ © ¥ .0 80

FRESH PHI LADELPHIA FRESH RED MOON

avocado, allesterno Philadelphia, tempura di salmone, maionese, allesterno

pistacchio e salsa tferiyaki zalmone scottato salsa flambe, salsa

avecado, topped with Philadelphio, pistachio teriyaki e pistacchio

ond teriyaki sauce salmon tempura, mayonnalse topped with seared salmaon,
flambe sauce, teriyaki souce and pistachio

FUTOMAKI

183 <@ §
FUTO VEGETARIANO

insalata, avocado e cetriclo
selad ovocado ond cucumber




HOSO MAKI

rotolo piccolo di riso con alga esterno 6 pezzi

181 0 44
HOSO FRITTO FRAGOLA 6PZ

avocado, philadelphia. fragola. salsa teriyaki

ovocado, phitodelphia, strowberry, teriyoxi souce 8 pieces

190
HOSO TONNO \

191 @ 192 ¥ R | 193 lv,'
HOSO SALMONE HOSO EBI HOSO

Hoso salman gamberi cotto®

CETRIOLI

nhe

Hoso gbi - cooked shrimp

194 W 195 Qe 196 © §
HOSO MANGO HOSO AVOCADO HOSO PHILADELPHIA
Haso mango Haso avacodo E SALMONMNE C C



TEMAKI

cono di riso con alga esterno 1 pezzo

200 =@ O
TEMAKI SPICY SALMON

tartare di salmone. avocado, spicy '§
maionese

M RPRR ( [ AL SR
solmon tartare, gvocado and spicy mayonnaise

201 ¥ O 4 & 202. © @
TEMAKI EBITEN TEMAKI SALMONE

tempura di gamberi®, avocado, salmone e avocado
maionese e salsa teriyaki satmon and avocado
shrimp tempura, avocade, mayonnaise

and terlyaki souce

203 o @ . 206 =@ O ¥
TEMAKI TONNO TEMAKI CALIFORNIA

tonno® e avocado granchio, avocado, salsa
r and avocoda mavyo tobiko®

HoAr
ung

crabmeat, avocado, mayo souce, tobiko



CHIRASHI

riso ricoperto con pesce misto

215 ¥ =0
CHIRASHI MOON

riso con pesce misto, avocado,
gamberi®. pistacchio e salsa zafferano
rice with mixed fish, avacodo, shrimps,

nicEanshin ond anfi OLCE
QISEache and sarirgn: sauce

AGEMONO

fritto

220 § ¥
EBI TEMPURA

gamberi Fritti*

fried shrimps”®

221 | By 222 § ¢
YASAI TEMPURA TEMPURA MIX
verdure Fritte gamberi* e verdure Fritti

fried vegetables fried prawns* ond vegetables



226 =0
CIPOLLA FRITTA

fried onion

223 W
NUGGETS FRITTI 3PZ

Fried nuggets 3pcs

227 ¥
COTOLETTA DI POLLO

Chicken cutlet

228 | © O
TAKOYAKI*

polpette di grano Ffritte con polipo allinterno
guarnito con salsa teriyaki maionese
fried wheat balls with octopus inside, garnished with terivaki

squce, moyonnaoise

229 g
PATATINE FRITTE

,,,,,



TEPPANYAK]

griglia

240

SPIEDINI CON

BOCCONCINI

DI POLLO ALLA
GRIGLIA 2PZ

Skewers with grilled chicken
pieces Zpos

241 ¥
SPIEDINI DI
GAMBER|* 2PZ

Shrimp skewers® Z2pcs

242
WURSTEL
ALLA GRIGLIA

Griiled sausage

243 g
ZUCCHINE

ALLA GRIGLIA

grilled courgettes




PRIMI PIATTI

251 O 252 «0O | §

RISO CANTONESE RISO SALTATC CON SALMONE
piselli prosciutto, uova salmone, verdure miste, uova

peas, ham. eggs salman, mixed vegetabies. eggs

253. 0 &} 254 &
RISO SALTATO CON MANZO RISO BIANCO
riso saltato con manzo. cipolla white rice

soia. piselli uova, piccante e salsa soia
sguteed rica with beef, onion, peppers, peas,

eq4gs, spicy and soy souce

255. ¥ O 256. O g
RISO VENERE CON GAMBERI*, RISO VENERE CON VERDURE
VERDURE E UOVA E UOVA

Venere rice with shrimps®, vegetables and eggs Venus rice-with vegetables and eggs



257 § & B 258 ¥ ¥ ¢

GNOCCHI DI RISO CINESI GNOCCHI DI RISO CINESI SALTATI
SALTATI CON VERDURE CON GAMBERI* VERDUREMISTE
Chinese rice dumplings stir-fried wit etables Chinege rice domplings sautéed with prowns*

259 O ¥ & 260 O ¥ ¢

SPAGHETTI DI RISO PICCANT] SPAGHETTI DI RISO CON
sal'zj Laoganma (piccante) manzo VERDURE MISTE E UOVA
verdure miste, uova e noodles with mixed vegetables and eggs

2610 % 4 4 262§ # Wy
SPAGHETTI DI RISO CON SPAGHETTI DI SOIA CON
GAMBERI* E VERDURE VERDURE MISTE

263 § 4 264 % 0 ¢
SPAGHETTI DI SOIA PICCANTI SPAGHETTI DI SOIA CON
pollo, peperoni. cipolla e salsa soia GAMBERE* E VERDURE MISTE

spicy soy noodles with chicken, peppers, orion poghetti with prowns®, mived vegetables



2656 O ¥ 4 Wy
UDON SALTATO CON
VERDURE E UOVA

= e S L S + e
soutéed vdon with vegetobles, eggs

266 $O § §#
UDON SALTATO CON GAMBERI

gamberi®, verdure miste e vova

sauteed udon with shrimps®, mixed vegetobles, eggs

2670 ¥ &
UDON SALTATO
SPECIALE

udon saltati con salsa
piccante con manzo
verdure miste uova

e salsa soia

and soy sguce

275 O | 276 | W

RAMEN GYU RAMEN VEG

Spaghetti di frumento in brodo con Spaghetti di frumento in brodo vegetale
Fettine di manzo, uova, alghe, con tofu, alghe, pak choi, funghi, bambu
pak choi e cipollotti e cipollotti

Wheat spoghett! in broth with gs of aggs, Wheat spaghetti in veget lofl, seoweed,

seaweed, pok chol and soring aniens pak chaoi, mushreoms,



280 Y o

LINGUINE ALLO
SCOGLIO

281. 282. g
PENNE ARABBIATTA PENNE POMODORO

SECONDI PIATTI
GAMBERI

290. ¥ 295 ¥ &
GAMBERI* SALE E PEPE GAMBERI GONGBAO
Shrimp* salt ond pepper gamberi*, arachidi, cipolle e peperoni

shrimp®, peanuts, onions ahd peppers



MANZO

300. § ¢ \ 302. 4 £ O
MANZO BAMBU FUNGHI MANZO PICCANTE
eaf with bamboo and mushroams manzao. peperoni, arachidi. sedano. cipolla

beef, ppopers, peanuts, celery, onion

31§ & ) 313 ¢
POLLO BAMBU FUNGHI POLLO AL CURRY
Chicken with bamboo and mushroams pollo, bambu, piselli. cipolla

chicken, bomboo, peas, onion

315 =
POLLO IN SALSA PICCANTE POLLO ALLE MANDORLE
GONG BAO almaond chicken

pollo. arachidi, cipollotio, peperoni

chicken, peonuts, spring onlan, pEpPers



VERDURE

325. ¥ 4 R 326 B
BAMBU E FUNGHI SALTATI GERMOGLI DI SOIA SALTATI

sguteed bamboo ond mushroams sgutéed bean sgrouts

SCODELLA

Specidlita’ padella di
fuoco poco piccante

330 YosT
PADELLA MISTO PICCANTE

manzo, pollo, calamari*, gamberi* peperoni
cipolla. arachidi, sedano. bambu
beef chicken, calomari®, prowns”, peppers, onion, Peanuts,

celery, bamboo 1
] o

.e -7 !
e _—
e i >
e il
‘L - .
3 —

331. B
PADELLA CAVOLFIORE

PICCANTE

Frying cobbage




DOLCE DELLA CASA

TIRAMISU DELLA CASA ANANAS FRESCO
€ 3,00 €500

MOCHI GELATO 3PZ A SCELTA GELATO FRITTO

gelato ricoperio con pasta di riso pallina di gelato in pastella
(cioccolato, cocco, té matcha, mango, pistacchio) (crema o cioccolato)

ice cregm covered with rice poste ice cream ball in batter {cream or chocolate!
fchocalate, coconut, matcho ten, mango, pisfochia)l £ 4600

€ 6,50

BEVANDE

ACQUA NATURALE 75 CL € 300
ACQUA FRIZZANTE 75 CL € 300

BIBITE IN LATTINE: €350
Coca / Zero / Fanta / sprite / acqua fonica / Estathe

THE CALDO: € 400
Ciapponese / Verde cinese / Gelsomino

SAKE NORMALE €500

SAKE MEDIO £ 800



BIRRE

BIRRA ALLA SPINA PICCOLA (Menabrea)

BIRRA ALLA SPINA MEDIA (menabres)

ASAHI

ASAHI

SAPPORO

HEINEKEN

TSINGTAO

MARZEN (birra rossa)
HEINEKEN 0.0 [analcolica)

VINI SFUSI

VINO SFUSO BIANCO FRIZZANTE
VINO SFUSO BIANCO FRIZZANTE
VINO SFUSO BIANCO FRIZZANTE

VINO SFUSO ROSSO
VINO SFUSO ROSSO
VINO SFUSO ROSSO

CALICI

PROSECCO VALDOBBIADENE
FALANGHINA
RIBOLLA GIALLA

VINO ROSSO

CHIANTI RISERVA
MORELLINO

NEBBIOLO
VALPOLICELLA RIPASSO

ROSATO BIO TREVENEZIE
ROSA DEI FRATI CA DE| FRATI

BARBERA

33
50 cl
65 cl
66 cl
B4 cl
50 cl

33

1/4 litro
/2 litro

1 litro
/4 litro
/2 litro

1 litro

075
075
Q75
075

075
Q75

0375

€330
€500
€350
€500
€700
€500
€500
€500
€330

€ 330
€600
€1100
€350
€ 6,00
€11,00

€500
€500
€500

€ 22,00
€ 2200
€22,00
€ 2200

€ 13,00
£ 30,00

£ 10,00



BOLLICINE

SPUMANTE ROSE" EXTRA DRY
PROSECCO DOC EXTRA DRY

PROSECCO VALDOBBIADENE EXTRA DRY

FRANCIACORTA SATEN
FRANCIACORTA ROSE'
BELLAVISTA ALMA

CA DEL BOSCO CUVE PRESTIGE
FERRARI PERLE

CHAMPAGNE BLANC DE BLANC
CHAMPAGNE ROSE'

RUINART BRUT

RUINART ROSE'

VINO BIANCO

RIBOLLA GIALLA
SAUVIGNON
VERMENTINO
FALANGHINA

GRECO

PASSERINA
PECORINO

MULLER THURGAU
GEWURZTRAMINER
ROERO ARNEIS
BLANGE CERETTO
DONNAFUGATA ANTHILIA
CA DEI FRATI LUGANA

FALANGHINA
ROERO ARNEIS

075
075
0./5
C75
G775
075
075
075
075
075
0./5
C75

075

D375

0375

075

075

075

075

075

075

075

£ 2000
€ 1800
€ 2000
€ 3500
€ 3200
£ 5800
€ 6000
€ 4900
£ 5000
€ 5000
€ 7000
€120,00

€ 2000
€ 1800
€ 1800
€ 1800
€ 2000
€ 1800
€ 2000
€ 2000
€ 26,00
€ 26,00
€ 3200
€ 2600
€ 26,00

€ 1000
€ 1400
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